Restaurant-Bar-Traiteur
LE ST PHILIBERT
72350 Fontenay sur Veégre

Carte traiteur 2023

« Fétes de fin 4 année »
COCKTAIL

Les 5 piéces froides : 5.00€
Mousse foie gras et crumble de pain d épices
Crémeux crustacé et écrevisses
Eufs brouillés aux éclats de morilles
Avocat émincé et crevettes sauce cocktail
Perles aux [équmes du soleil et jambon de pays

Les 5 piéces a réchauffer : 5.00€
Croissant au _foie gras et oignon
Toast gratiné bacon et parmesan
Bouchée d’escargot au beurre d ail
Bonbon croustillant au chévre
Quiche a la provengale

L FROI : 8.0

Saumon fumé et terrine de saumon aux petits [égumes, blinis et créme ciboulette
Duo de foie gras au torchon et foie gras terrine, confit de figues
St Jacques fraiches poélées sur salade aux segments d agrumes
Superposition de foie gras poélé /pomme fruit/brioche, caramel au cidre

LES ENTREES A RECHAUFFER : 8.00€

Feuilleté de boudin blanc sur compotée d oignons sauce porto
Cassolette de St Jacques sur fondue de poireau sauce « grand-mére »
Cassolette de 12 escargots sur petits [égumes au jus de vin et lard
Cassolette de homard Américain sauce petits léqumes (sup 4.00€)
Feuilleté aux ris de veau sauce morilles (sup 4.00€)

LES PLATS A MC‘JMUTFEQ]ICCOM@QQMS DE 2 gﬂRMTU@ES
DE LEGUMES : 12.00€

Roti de veau sauce morilles
Filet de pintade farci au foie gras
Sauté de cerf sauce grand veneur
Filet de Bar poélé au jus de moules et crevettes
Crémeux de saumon, ceeur de St Jacques au beurre citronné
Filet mignon de porc a la créme de cidre
Cuisse de canard confite sauce vin et thym

LES GARNITURES :




Poélée festive (pommes de terre mitraille, champignons poélés, carotte batonnet, haricot vert
et éclats de chataigne) ET riz pilaf aux petits [égumes
FROMAGES 4.00€
Trio de brie, comté et chévre cendré ; salade aux noix et pignons de pins/vinaigrette
Tarte fine de livarot et pont ['évéque sur pommes poélées, salade et vinaigrette

LES DESSERTS 4.00€
Délice chocolat blanc/mandarine
Buchette pistache/framboise, billes de meringue
Fondant chocolat/poires caramélisées
Trio de choux facon Saint Honoré
Moelleux aux pommes flambées calvados

Les formules « avantage »:

Menu a 23.00€/personne

Entrée, plat et dessert a choisir dans la carte
Ou

Menu i 27.00€/personne

Plateau de 5 piéces apénitives, entrée, plat et dessert a choisir dans la carte
Ou

Menu d 31 30€/mrsonne

Plateau de 5 piéces apéritives, entrée, plat, fromage et dessert d choisir dans la carte
*

W

Saumon _fumé et rillettes de canard, toasts
Fondant de poulet a la créme, gratin dauphinois
Croustillant au chocolat

Pour passer commandes :
Le lundi 18 décembre 2023 au soir maximum pour enlevement le
Dimanche 24 décembre 2023 entre 8100 et 1700 maxi.
Le mardi 26 décembre 2023 au matin maximum pour enlévement le
dimanche 31 décembre 2023 entre 8400 et 17h00 maxi.

Le St Philibert traiteur
Vous souhaite de joyeuses fétes de fin d année

4 place st Philibert
72350 FONTENAY SUR VEGRE
024392 63 14
http://st-philibert-restaurant.fr
restaurant.saint.phillibert @orange.fr



http://st-philibert-restaurant.fr/

